Böhmische Semmmelknödel


Zutaten

· Fisch
Hauptspeise
Kochen
Kräuter
Milch + Milchprodukte
Obst
Party
· 2 Semmeln
· 30g Butter
· 400g Weizenmehl
· 1 Päckchen Backpulver
· 1 Ei
· Salz
· 200ml Milch

Zubereitung
Semmeln in Würfel schneiden und in Butter leicht anbraten. Mehl zusammen mit dem Backpulver in eine große Schüssel sieben. Ei, Salz und die Milch dazugeben und alles zu einem geschmeidigen Teig verkneten.
[bookmark: _GoBack]Die Semmelwürfel dazugeben,aus dem Teig zwei Knödel formen und ins siedende Salzwasser geben. Nach 20 Minuten herausnehmen und mit einem festen Zwirnsfaden in dünne Scheiben schneiden.


